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Introduction 

Cécile Batigne
Patina in patinam. Pratiques alimentaires, chimie analytique et archéologie expérimentale.

Alain Ferdière et Jean-Marc Séguier
La place de la Gaule dans la production fromagère du monde antique.

Pause

Sandrine Riquier, Francesca di Napoli, Nicolas Garnier 
Les pots de type Besançon : pots à cochonnailles ou ustensiles de cuisson ? Premiers résultats d'analyses organiques.

Déjeuner

Camille Frugier, Charlotte Saint-Raymond, Isabelle Pianet et Christelle Absalon
Économie du vin en territoire picton à l’époque romaine. Approche archéométrique du contenu des amphores.

Séverine Lemaître
Pots à conserves (?) et autres récipients levantins importés en Gaule.

Conclusions

http://herma.labo.univ-poitiers.fr/
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